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CORSO ADDETTO CUCINA

Societa Cooperativa Sociale - Onlus

'addetto di cucina supporta cuochi e aiuto-cuochi nella preparazione degli ingredienti,
nelle operazioni di conservazione dei cibi e nella pulizia di locali e attrezzature.
Puo lavorare in ristoranti, strutture turistico - ricettive, mense o in agenzie di catering.
Il corso e rivolto agli appassionati e a chi vuole iniziare a lavorare in questo settore.

DURATA SEDE DEL CORSO

FORMAZIONE VILLAORIOLO, 3
TEORICO - PRATICA: 60/80 ORE 26012 CASTELLEONE(CR)

ATTESTATO INFO E ISCRIZIONI
i ini Crema(CR)

RILASCIO ATTESTATO REGIONALE Via Cappuccini 32/36 -

DI COMPETENZA ADDETTO DI CUCINA tel. +39 0373 620490 - info@crearevalore.org
Uffici: Da lunedia venerdi 09:30 -12:30
14:30-17:30

Sequici n l@l www.crearevalore.org

IL CORSO INIZIERA' AL RAGGIUNGIMENTO DEL NUMERO MINIMO DI PARTECIPANTI




